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Fest hos landshévdningen

Den 6 maj var det ater dags for arshogtiden vid
Vastra Gastronomiska Akademin. Liksom férra aret
upplat landshovding Lars Backstrom Lansresidenset
i Goteborg for prisutdelningscermonien.
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PRISUTDELNINGEN | LANSSTYRELSENS

Horsal forlopte bade rappt och underhallande.

Efter en kort betraktelse 6ver Akademins
verksamhet av Birgitta Rasmusson tog Alf
Carlsson &ver och vdlkomnade ndgra av tidi-
gare ars pristagare. Dessa berdttade om sina
erfarenheter under det gangna aret och vad
priset betytt for dem.
Arets pristagare var Bengt Persson, vid
Adelsasen Kalkon i Stora Levene, Sven-
Olof och Frederick Larsson vid Signal &
Andersson Charkuterifabrik AB i Goteborg,
Anna Magnusson vid Savolax Eurofish AB
i Goteborg, Thomas Bingebo vid Ocean
Brewery AB i Géteborg, samt Thomas
Berglund vid Almnas Bruk i Hjo. Ni finner
en narmare beskrivning av pristagarna pa
Akademins hemsida och Facebooksida, dar ni
aven hittar fler bilder fran festligheterna.
Efter mingel i trédgarden och en mous-
serande valkomstdrink inne i residenset,

78 RESTAURANGER & STORKOK 4/5 2011

bjods det till bords i festsalen, dar gasterna
fick njuta av och gissa om fyra forratter, som
alla byggts upp av ravaror fran vastsverige.
Samtalet flddade, maten avhandlades, be-
grundades och ats upp, och mycket snart
bréts bord till férman for kaffe, choklad, och
armagnac i salongerna.

Vid hemgang i natten fick gésterna med sig
en liten kasse med informationsblad, natta-
mat och godbitar. Det &r bara att se fram
emot nasta arshogtid.

Bland forratterna fanns Grebbestadsostron,

farskpotatis i kruka (bilden), och 72-gradigt &gg.
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MENY 5 MA]J 2011
Hors d'oeuvres
Mutkolvssushi - Farsk varmakrill fran
Tjorn med blastang.

Ocean Ljusa

Fyra forratter

1. Grebbestadsostron fran Bryggudden, med
schalottenlok, artor, och &rtskott fran Austad
gard, kryddad med 20-arig lagrad balsamico.
2. Halléndsk férskpotatis med hollandaise,
rostat rdgbréds-hasselndtsjord, och atliga
blommor fran Austad gard.

3. Brod bakat pa drav fran oceanbryggeriet,
med dagskédrnat smor fran Paveras gardsmejeri.
4. 72-gradigt agg fran Mallby lantgard pa
Tjorn med ndsslor fran Austad gard. Langstekt
6landslok, krutonger pa baguette fran Ducoin,
och lufttorkad skinka frdn Gudmundsgérden.
Ocean Glenn No 5 och Ocean 12 Plato Lager.

Varmratt

Benny Trogens oxinnanldr. Potatis- och
ramslékschrunch, vétternsparris fran Bernhard
Reckermann i Hjo, oxsky, samt tomater fran
Trollasen i Bua.
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Dessert, serverad som kaffetillbehor
Chokladmousse pa Valrhona Palmira 2005,
chokladganache pa Valrhona Ampamakia 2006,
samt Eclair pa Valrhona Gran Couva 2005.

Valrhona carrébitar, Guanaja, Caraibe,
och Manjari.
Kelt Armagnac XO



