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KORV OCH ROK

Det var inte forsta
gangen som vanforen-
ingen hade sitt arsmote
hos Chark-foretaget
Signal&Andersson.
Senast det begav sig var
for tre ar sedan. Och
liksom forra gangen var
var beldtenhet stor med
det generdsa vardskapet!

VID VANFORENINGENS ARSMOTE den
10 mars hos Signal&Andersson i Hogsbo,
omvaldes Gun Karlsson som ordférande for
2011/12 och till nya ledaméter i styrelsen
for tva ar valdes Ove Rydberg och Thomas
Séderberg. Omvaldes gjorde Jill Axelsson,
Tommy Bergstrand och Hakan Wikstrém.
Protokoll finns pa var hemsida.

Under de tre gangna aren har
Signal&Andersson vuxit rejalt. Bland annat
har man byggt en ny produktionsanlagg-
ning i Hogsbo industriomrade, en helt ny
modern charkfabrik. Signal&Andersson har
for tredje gangen pa kort tid erhallit Dagens
Industris Gasellpris, som delas ut till sarskilt
framgdngsrika foretag. De ar ocksa flerfaldigt
bel6nade i Chark-SM.Vid Chark-SM 2010
vann Signal&Andersson klassen innovativa
produkter under rubriken “Varldens nyttigaste
korv” med sin Guiquizikorv — tillverkad av
kalkon, rapsolja och kryddad med lyciumbéar
och saffran.

Kvéllen fortsatte med att Frederick Larsson
presenterade foretaget Signal&Andersson.
Sedan 1994 nér den gamla familjefirman S-O
Larsson tog 6ver Signal&Andersson har verk-
samheten vuxit stadigt. Foretaget drivs idag
av fjarde och femte generationen Larsson.
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Frederick och Sven-Olof Larsson.

Pappa Sven-Olof &r inkdpsansvarig medan
sonen Frederick &r marknadsansvarig — till-
sammans ar de dgare och ledning. Frederick
forklarar framgangen med att man hittat en
bra nisch med bra kunder. Fyra femtedelar av
forséljningen gdr mot restauranger och stor-
hushall. Man har varit lyhérd fér énskemal och
bland annat tagit fram produkter i samarbete
med kokschefer och kockar.

David Zachrisson, kvalitets- och produkt-
chef, hll ett féredrag om rékaromer och hur
de tillverkas och anvéands. En viktig anledning

AKADEMINS ARSHOGTID MED hég—.
tidlig prisutdelning halls i ar den 5 maj
kl 18.00 — 1930, i Lanstyrelsens horsal,
Stora Badhusgatan i Géteborg.
vVianféreningens medlemmar ar
hjartligt valkomna att kostnadsfritt
narvara vid ceremonin och efterfol-
jande mingel, anmilan till prisutdel-
ningen och for de som vill avnjuta de.:n
efterféljande hogtidsmiddagen hanvi-
sar vi till vanforeningens hemsida
o www.vgak.info/vanf dar anmalan
sker.

att anvanda rokaromer &r att man vill und-
vika den tjara och tillhérande karcinogener
som klassisk rok bar med sig. P& Signal &
Andersson sveper man in kottet i en fuktig
dimma som &r tillsatt rékaromer for att ef-
terlikna en klassisk varm- eller kallrékning.
Vid en mindre nograknad anvandning sprutas
istéllet rokaromerna direkt in i torrmassan,
eller penslas pa den férdiga produkten. Den
viktiga ledtraden for vén av serids anvandning
ar placeringen av rékaromer pa innehallslistan.
Rokaromerna skall sta sist eller kanske nést
sist i listan! Ju tidigare rokaromer anges i lis-
tan, desto storre &r sannolikheten att genva-
gar anvants.

Sacha Séderholm gick sedan igenom
Signal&Anderssons sortiment och forklarade
grundligt skillnaderna mellan olika produktty-
per. Lagom till pask sl&pper man ett nytt sor-
timent av korvar i detaljhandeln. Korvar med,
som Frederick Larsson sager det, hog kétthalt
och f& E-nummer.

Efter féredragen trakterades vi med en
generds mycket valsmakande buffe. Vid hem-
gang fick vi dessutom alla med oss en generés
gottispase med charkvaror sd att vi kunde
fortsatta provandet hemma.

TORBJORN ELIASSON



