"Sakra livsmedel
fran jord till bord”

Ett symposium om livsmedelssakerhet

EHEC?

Salmonella?

Matforgiftning?

’Inte hos mig!”

Okade och samordnade
krav pa livsmedels-
sakerhet inom hela EU

Vad sdager de nya
direktiven som galler
fran arsskiftet?

Vilka krav stalls pa mig
som hanterar livsmedel?

Fredagen den 14 oktober

Universitetsaulan,
Vasaparken, Gbg
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"Sakra livsmedel fran jord till bord”

Nagra roster om
livsmedels-
sdkerhet:

Leif Mannerstrom,
Rest. Sjomagasinet:

- man skall kunna ga
pa restaurang och
veta att hygienen i
kok och tillagning ar
perfekt.

- samma regelverk och
skyddsnat for kunder
oavsett var man blir
serverad

Birgitta Rasmusson,
Chef ICAs Provkok:

- regelverket och
forordningarna skall
kunna omsattas i ett
njutbart resultat

Stefan Holmstréom,
Restaurator:

- i en restaurang vill
man sjalvklart arbeta
i ett rent kok

Stefan Grynge,
Restaurangskolan i
Skovde:

- livsviktigt med
livsmedelssakerhet.

Den 1 januari 2006 trader de nya EG-forordningar om
hygien och kontroll av livsmedel i kraft som EU’s jord-
bruksministrar och EU-parlamentet antog forra aret.
Dessa kommer inte att omarbetas till nationella fore-
skrifter utan galler direkt inom hela EU.

Vastra Gastronomiska Akademin arrangerar ett symposium om
livsmedelssikerhet inom livsmedelssektorn for storkokssektorn (off-
entlig och privat), personalrestauranger, lokala livsmedelsprodu-
center, Miljo och hilsoskyddskontoren, storkokskonsulter, m.fl.

De nyareglerna & resultatet av en Oversyn for att samordna, férenkla och
uppdatera befintliga EG-regler for hygien och kontroll av livsmedel och att
samtidigt forbattra sékerheten for konsumenten. De nya forordningarna ersétter
ett tjugotal EG-direktiv fran 1964 och framéat.

Det kommer att bli generellaregler som tacker alla sektorer och led i livs-
medel skedjan. Nu kommer ocksd ansvarsfordel ningen mellan foretagen och
tillsynsmyndigheter att bli tydligare.

Arbetet pa de nya forordningarna bygger vidare pa den grund som lades 2002 i
en EG-férordning om allmanna principer och krav for livsmedel slagstiftning.
For att fa en en helhetssyn i fraga om sakralivsmedel utgdr man fran hela
livsmedel skedjan, m.a.o. " fran jord till bord”.

| den nyaforordningen om kontroll vidgas hel hetsperspektivet ytterligare och
omfattar djurskydd, djurhalsa, foder och livsmedel, vilket medfor att bade
Djurskyddsmyndigheten, Jordbruksverket och Livsmedelsverket involveras pa
olika sétt.

Symposiet inriktar sig sérskilt pa de senare leden i livsmedel skedjan samt de
kontrollfunktioner som forvéantas finnas hos féretagen

Nagra av nyheterna;

» | de nya hygienférordningarnatydliggors féretagens ansvar
for att livsmedlen &r sékra

» Foretagarna skall folja faststélldaregler i fraga om hygien
(god hygienpraxis) och gora upp kontrollplaner som bygger
p& HACCP-principer.

» Denyareglernadr —i jamforelse med befintligt regelverk —
mer inriktade p& de mal som ska nas och ger féretagen
mojlighet att véljaolika vagar for att uppna malet; sakra
livsmedel.

» | vissafal & de nyareglernaflexibla och kan anpassas
efter lokala forutséttningar.

« Kontrollforordningarnainnebér sa stora andringar i inrikt-
ningen att man kan tala om ett paradigmskifte.




"Det handlar om sakerhet pa tallriken”

Ett symposium om sakerhet inom livsmedelssektorn.
Fredagen den 14 Oktober 2005, kl. 8.00-17.00
Universitetsaulan, Vasaparken, Goteborg,

Seminariedagen avslutas med en riklig skaldjursbuffé
organiserad av Akademins viinforening

PROGRAM

8.00 - 9.00 Registrering.
Bergstrands kaffe och frukostbulle fran
Steinbrenner & Nyberg.
9.00- 9.10  Seminariet 6ppnas, presentation av dagen,
Birgitta Rasmusson och Carina Hansson,
Preeses resp. ledamot i V:a Gastronomiska Akademin

9.10-12.15  Fdoreldsningar:
- Introduktion av Prof. Ann Sofie Sandberg,

- Mikrobiologiska hilsorisker
Lars Magnus Olovson, veterindr,

- Sverige och EU’s nya lagstiftning
Niklas Ekman, Statsinspektor, Livsmedel sver ket

- Egenkontroll och praktisk tillimpning,
Ldnsveterindr Ingrid Eilertz

12.30-14.00  Buffélunch och kaffe.

14.00-1530  Foreldsningar:

- Logistiken 1 koket,
Inge Dahlgren, Innovative Products AB

- Praktisk tillimpning i koket
Torbj6rn Nilsson, Electrolux Professional AB

- Hur kan man anvénda tekniken i koket,
Anders Holte, ICU Scandinavia AB

15.00-17.00  Mingel & smakprover bland Electrolux 16sningar
for sdker mathantering.

19.30-00.00 Skaldjursbufté¢ i rustik och genuin Goteborgsmiljo.

Pris: Foreldsningar: 800:- inkl. lunch och kaffe.
Skaldjursbuffé 500.- inklusive allt.

Anmilan: Per fax eller Akademins hemsida (v.g. se sid. 4)
senast onsdagen den 12 oktober 2005.

Om foreldsarna:

Ann Sofie Sandberg

ar professor i Livs-
medelsvetenskap vid
Chalmers Tekniska
Hogskola

Lars Magnus Olovson

veterinar vid Forsvars-
maktens sjukvards-
centrum, har bl.a. gett
ut "Handbok i preventiv
medicin och miljoskydd”

Niklas Ekman
statsinspektor pa Livs-
medelsverket, expert
pa EUs nya regler om
hygien och kontroll i
livsmedelskedjan.

Ingrid Eilertz

ar lansveterinar och chef
for Veterinarenheten vid
Lansstyrelsen, Vastra
Gotaland

Inge Dahlgren

Kokskonsult for storkok,
Innovative Products AB

Torbjorn Nilsson
Executive Chef, Customer

Training hos Electrolux
Professional AB

Anders Holte

VD och grundare av
ICU Scandinavia AB,
verksamma inom
tradlos HACCP-teknik




Anmalan

ANMALAN till symposiet

"Sakra livsmedel fran jord till bord”
fredagen den 14 oktober 2005

i Universitetsaulan, Vasaparken, Goteborg.

ANMALAN goérs enklast via formulir pa Vastra
Gastronomiska Akademins hemsida: www.vgak.info

eller till faxa denna sida till: 031 - 20 78 40
senast onsdagen den 12 oktober 2005.

FRAGOR och presskontakter hinvisas till Akademins sekreterare
Alf Carlsson: alf.carlsson@vgak.info eller tel. 0708 - 20 78 40

Vi anmiler hirmed D personer till SYMPOSIET den 14 oktober
a SEK 800:- / person.

Vi anméler harmed D personer till SKALDJURSBUFFEN den 14 oktober
a SEK 500:- / person.

Fakturan skickas till:

Namn:

Foretag:

Adress:

Postnr:

Postadr.:

E-mail:




